Traditions culinaires de la Toscane avec la maison Ruffino

Service Le menu
Réception Plateau de fromages et de charcuteries

Tacos de poisson avec salsa verde, creme sure et salade de chou

Les ingrédients : aiglefin/poisson a chair blanche délicate, farine ou tortillas de mais,
huile végétale, poudre de chili, créme sure, radis pourpre, tomatillos, oignons, ail,
cumin, poudre de chili, limes, coriandre, oignons verts, sel et poivre.

Antipasto

Risotto aux champignons sauvages
Primo Les ingrédients : bouillon de poulet ou de légumes, cépes, huile d’olive vierge extra,
oignons, champignons café, ail, riz carnaroli, vin blanc sec, parmesan, sel et poivre.

Mini-hamburgers de beeuf biologique avec mayonnaise au raifort, oignons

caramélisés et bébés roquettes

Les ingrédients : beeuf, ail, chapelure de pain, oignons, mayonnaise, raifort, roquette,

petits pains, sel et poivre.

Brochettes de poulet a la marocaine

Plati Secondi Les ingrédients : miel, citron, safran, cannelle, gingembre, ail, poitrine de poulet, huile
d’olive, persil, sel et poivre.

Plati Secondi

Boulettes de viande braisées a I'italienne
Plati Secondi Les ingrédients : beeuf, veau, parmesan, ail, persil, ceufs, tomates, oignons, basilic,
huile d’olive, flocons de piment, vin rouge, chapelure de pain, sel et poivre.

Poires roties au vinaigre balsamique avec fromage de chévre et miel
Dolce/Caffe Les ingrédients : beurre, poires bosc, vinaigre balsamique, fromage de chévre, miel,
poivre noir.

Vin d’accompagnement

Prosecco Ruffino

Pinot Grigio Il Ducale Ruffino 2018

Chianti Classico Riserva Ducale Ruffino 2015

Modus Ruffino

Modus Ruffino

Chianti Classico Gran Selezione Riserva Ducale Oro Ruffino
2014

Vin Santo del Chianti Serelle Ruffino 2015

N° LCBO

467811

577999

45195

912956

912956

353201

1008

Etant donné le coté pratique du volet préparation en cuisine et la nécessité d’élaborer un menu avec une liste d’ingrédients fixes, Vintages ne sera malheureusement pas en mesure d’adapter le

menu a des restrictions alimentaires.



